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Pergunta 

Seria permitido casherizar um utensílio de carne para que seja utensílio de 

leite e vice-versa  ? COMO SÃO CASHERIZADOS UTENCÍLIOS DE 

DIFERENTES COMPONENTES 

Resposta 

 

Introdução sobre casherização de utencílios 

A fonde de casherização de utencílios 

Depois que o povo de Israel voltou de uma guerra contra o povo de Midian 

com um grande despojo, D'us os ordenou que todos os recipientes e 

talheres das refeições que foram pegos no despojo, que fosse casherizado 

dos alimentos que eram proibidos consumí-los por não serem casher, 

conforme consta na Torá (Bamidbar 31:21-23): "E Elazar o cohen disse 

aos homens do exército que vinham da guerra: este é p estatuto da lei que 

D'us ordenou a Moshe: por certo o ouro, a prata e o cobre, o estanho e o 

chumbo, toda coisa que suporta fogo, fareis passar pelo fogo e será 

purificada...e toda coisa que não seja por meio dos fogos, passareis pelas 

águas". 

Destes versículos aprendemos que qualquer recipiente que absorveu um 

alimento proibido, então, a fim de alcançar a casherização completa de tal 

utencílio, o mesmo modo que tal alimento proibido foi absorvido, assim 

ele de ser expelido. 

Portanto, um recipiente que é usado com o fogo, deve ser casherizado 

diretamente pelo fogo. Ao ser feito de outro modo de casherização, a 

comida proibida absorvida, não será expelida totalmente. 

Mas os utensílios usados para cozinhar alimnetos líquidos, sua 

casherização será através de água fervente. Ou seja, ferver água na panela 

e enquanto a água está borbulhando, o utencílio a ser casherizado deve ser 

imergido dentro desta água borbulhante. Caso o utencílio não entre de uma 

vez só, pode ser imertgido em duas partes. 
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Casherizar de carne para leite e vice-versa 

Utensílios que são de usos de leite e a pessoa tem interesse de casherizá-

los para que seja de carne, existem dois costumes: 

Sefaradim- isto é permitido a princípio, com a condição de que os 

utensilios não seja usados nas últimas 24 horas. 

Ashkenazim- o csotume é de não fazer esta transição de carne para leite e 

vice-versa, pelo motivo de que a pessoa possa se satisfazer com uma 

pequena quantidade de utensílios que serão casherizados de carne para 

leite e vice-versa, a tal ponto que se confundirá e usará os de leite para 

carne e os de carne pra leite. 

Em momentos de apreto, nos quais a pessoa necessite de utensílios e não 

haja outra opção, é permitido casherizar de carne para leite e vice-versa. 

Em certos casos, segundo o costume ashkenazi, é permitido ser leninete, 

mesmo não sendo casos de aperto: 

1- Quando a pessoa casheriza utensílios de chamets para pesach, a pessoa 

pode aproveitar para que o utensílio de carne passe a ser de leite, pois neste 

caso, a pessoa não tem intenção de casherizar de leite para carne 

2- Em caso que a pessoa depois de casherizar para leite usa o utensílio para 

uso parve, ou depois de casherizar para carne usa o utensílio para uso 

parve. 

3- Quando o utensílio ficou taref (foi absorvido nele algo de uso proibido), é 

permitido aproveitar a casherização para transformá-lo de carne para leite 

ou vice-versa. É permitido até mesmo fazer com que o utensílio fique 

taref, para deposi casherizá-lo para carne-leite ou leite-carne. 

4- Caso a pessoa haja recebido um utensílio de presente ou que haja 

comprado um utensílio já usado, pode transformá-lo de carne para leite e 

vice-versa. 
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5- Utensílio que sua casherização é somente através de fogo, sem água, é 

permitido casherizá-lo de carne para leite e vice-versa. 

Tipos diferentes de utencílios 

Vidro 

 

No livro Avot de Rabi Natan, consta que utencílios não absorvem e 

nem expelem. Portanto, não é necessário casherizá-los de carne para 

leite e nem de leite para carne. Portanto, caso a pessoa haja bebido 

leite quente em copo de vidro, caso queira beber sopa quente de 

carne neste copo, leve lavar bem o copo por dentro e por fora, e 

somente depois pode beber sopa de carne. O mesmo se aplica caso 

haja sido usaado neste copo alimentos taref.  

 

Assim fixou na halachá Rabi Yossef Karo no Shulchan Aruch  

(451:26), e assim é o costume sefaradita. E mesmo segundo o 

costume dos ashkenazim, esta proibição é válida somente em 

Pessach, ao casherizar de chametz para matzá. Mas em outros 

alimentos proibidos, a halachá segue o costume sefaradita. 

 

O mesmo se aplica a pyrex e duralex 

  

Cerâmica e Porcelana 

 

Utencílios de cerâmica ou porcelana, que acidentalmente 

absorbveram leite sendo que eram de uso de carne, em caso de alto 

prejuízo, devem ser casherizados três vezes, sendo que ficaram 24 

horas sem uso antes de iniciar tal processo. 

 

Madeira 

 

Utencílios de madeirta sem ranhuras e rachaduras, podem ser 

casherizados com água quente 

Alimentos frios 

 

Somente lavá-los bem e usufruir deles normalmente 
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